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PATATINE FRITTE Cc TRcuicAE sAumt 18«
C SALE AROMATIZZATO L FORMAGEI

CROCCHETTONI PATATE E,S€ UERDURE GRIGLIATE Ge
E CACIOCAVALLD

PIZZE ROSSE
TRADIZIONALE: b

fiordilatte passata di pomodoro e basilico

FLAVIETTA. 0

passala di pomodoro, fiordilatte, salsiccia nostrana,

pataline fritte.

SCIRDCCO: 0.

salsa di pomodoro, fiordilatle, filetli di tonno sott olio,
carciofini e capperi.

LEVANTE - 0

salsa di pomodoro, fiordilatle, prosciutto cotlo, zucchine,
pangraltato e formaggio cremoso.

CAMPAGNOLA. D5e

salsa di pomodoro, verdure di stagione, olive e rucola.

PULCINELLRA: 0

salsa di pomodoro, grana a scaglie in cottura, bufaline a crudo,

doppio basilico.

TRULLI 0.

passala di pomodorino giallo, Capocollo di Martina Franca,
stracciatella, pomodorini rossi in cottura e rucola.

CALZONE: I

salsa di pomodoro , fiordilatle, prosciutto cotto, basilico, origano.

coperlo de

per intolleranze e allergie rivolgersi allo staff in sala

ROSMARING

PIZZERIA A MARE

PIZZE BIANCHE
AOSMARIND.

fiordilatte, grana in cottura, crocchette di patate
ripiene di caciocavallo, salsiccia nostrana e rucola.

DONNA CARMELR.

fiordilatte, pomodorino in collura, burrata,
salame piccante.

REGINA:

Fiordilatte, ppmodorini, rucola, stracciatella,
zucchine, origano, capocollo.

IGT:

fiordilatte, pomodorini gialli in cottura, stracciatella, basilico,
mozzarella di bufala a crudo, filetto lardellato di suino nero,

ofN ROCCO.

fiordilatte, mortadella, caciocavallo, pistacchio.

NONNH ROSH:

fiordilatte, pomodorini in cottura, melanzane julienne fritte,
basilico e cacioriccotta.

BHoE LICCID ~CRUDAIOLA.

base ciccio, bufaline a fette, pomodorini condili, rucola,
prosciutto crudo di Parma, e grana Padano DOP.

HHok LILLIO > FRESCA:

base ciccio, pomodorini conditi, capocollo di Martina Franca,
stracciatella e basilico.

AGGIUNTE

> rucola / basilico / olive / capperi : 0.50 €

> pomodorini / grana / cacioricotta / caciocavallo 1€

> pomodorini gialli / melanzane fritte / verdure di stagione / tiordilatte
prosciutto cotto / salame piccante : 15 €

> mortadella / prosciutto crudo / burrata / stracciatella / carciofini : 2 €

> tonno / salsiccia / filetto lardellato / capocollo, bufala: 25

DESSEAT - - - - - - - -
tucesccake Ge  TimmmisU” Ge

BEVANDE

Hcqua Naturale 1L microfiltrata de
Hcqua frizzante 1L microfiltrata de
Hcqua Panna Je

Hcqua SPellegrino Je

Coca cola / zero / fanta / tonica e ICHNUSA PICCOLA | MEDIA 35 | Be
LURISIA LIMONATA | CHINOTTO | GRZZOSA 4e

AMARI € GRAPPA 4¢ BIRRE IN BOTTIGLIA

DEL CAPO | JEGERMASTER | LUCANO | LiMonceLo  MORETTIIPA [ BIANCR | ROSSA 4e

CANTINA

> VINI BIANCHI

CALICI DI VIND 6€

BIANCO | ROSATO | RDSSO | PROSECCO

BIRRA ALLA SPINA

MORETTI PICCOLA | MEDIR  3e | Se

COPPI MALUASIA BIANCA IGT "SERRALTD™ - 12° dle
| PASTINI VERDECA IGT “FARAONE™ - 12° cle
TORMARESCA CHARDONNAY - 12° dle
COPPI FALANGHINA IGP ~ GUISCARDD © - 13° dde
| PASTINI MINUTOLD * RAMPONE © - 125° Se
aT. MICHREL - EPPAN PINOT GRIGIO - 14° 30¢
aT. MICHREL - EPPAN GENURZTRRMINER - 14° 30
> UINI ROSATI

COPPI NEGRAMARD IGT “ CORE "- 12° dle
METIUSCO NEGRAMARD IGP - 135 ° Se
SAN MARZANO PRIMITIVO IGP * TRAMARI " 125° ode
TENUTE RUBIND SUSUMANIELLO IGT “DLTREME™ - 125° e
CASTEL DEL MONTE BOMBIND NERO DOCG “PUNGIRDSR™ - 12° dde
POLUANERA ALEATICO, PRIMITIVO, AGLIANICO IGT -125° dde
> UINI ROSS

COPPI PRIMITIVO BIOLOGICO IGT “CANTONOUD © 13° be
COPPI PRIMITIVO DOC GIOIR DEL COLLE RISERVA 2076 “UANITOSO" 14° S0e
POLUANERR PRIMITIVO BIOLOGICO DOC “ 14 " 145° e
CANTELE SALICE SALENTINO DOC 13° cSe
SAN MARZANO NEGROAMARD IGP “ TALD " 135° dde
LI VELI A5KOS SUSUMANIELLD IGT 14° 3Ce
> BOLLICINE

COPPI NEGRORMARD IGT SPUMANTE ROSE™ - NS ° dde
ZONIN PROSECCO DOC - M° dle
D'ARAPRI" SPUMANTE METODO CLASSICO PAS DOSE" PUGLIA 125° 40¢
D'ARAPRI SPUMANTE METODO CLASSICO ROSE BRUT PUGLIA 13° G0e
BELLAVISTA ALMA GRAN CUVEE FRAANCIACORTA DOCG 125° G0e
UEUVE CLICAUOT CUVEE CHAMPRGNE BSe
0OM PERIGNON 400



